10/26/2018 BeerCalc: Flying dog - clone

BeerCalc: Flying dog - clone

Style: American Pale Ale Brewer: Kenneth Kjzergaard

Vital Statistics

Volume 25 litres

0G 1057

Boil Volume 26 litres

Boil gravity 1054

Alcohol (ABV) 5.6 % —mm
Colour 12 EBC (Amber)

Bitterness 38 IBU

BU:GU 0.67

FG 1014

Fermentables

Pale Malt 7 EBC 5800 g
Caramalt 35 EBC 113 g
5913 g

Mash schedule

Indmeaesknings temperatur 74 °C 0 min
Maeskning 66 °C 60 min
Udmaeskning 77 °C 10 min
Total grain weight for mash: 5913 g

Hops

Northern Brewer 9.0 % 41
Cascade 6.5 % 20
Cascade 6.5 % 39
Simcoe 13.0 % 39
Citra 11.0 % 39

60 min
Whirlpool
Dry Hop
Dry Hop
Dry Hop

Qo u aua u

Misc Ingredients

Fermentation

Fermentation WLPOO1 California Ale 18 °C 7 days
Fermentation No yeast added 18 °C 7 days

Details

Flying dog klon.

Maeskes i ca.15 liter vand. Der indmaeskes ved 74, hvorefter at temperaturen saettes til 66 grader
i 60min. Haev temeraturen til 77 grader i ca. 10min, hvorefter at I pabegynder at sparge. forsaet
til I har ca. 27-28 liter.

Urten koges i 60min
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Humlepose #1 tilsaettes nar urten er bragt i kog

Humlepose #2 tilsaettes et par min. inden kgling af urten p&begyndes

Humlepose #3 tilseettes nar gllet er omstukket til ny gserspand, efter de fgrste 7 dages gaering.
Herefter bliver den i geerspanden, hvor der gaeres feerdig i yderligere 7 dage, inden der aftappes
pa fad/flaske.

Omstikkes efter 7 dage, hvorefter posen med tgrhumle tilfgjes i yderligere 7 dage.

Der sigtes efter en CO2 volume pa 2.4. dvs. 150 gram sukker oplgses i 1dl kogende vand, og
tilseettes gaerspanden inden der flaskes(Det anbefales at gllet overfgres til en ren gaerspand inden
sukkeroplgsningen tilfores, s& det er muligt at omrgre kraftigt nar sukkeroplgsningen er tilsat, for
at sikre ensartet karbonering i alle flasker).

@nsker man at tilfgre sukker direkte i hver flaske/fustage, er det fglgende.

Flaske st@rrelse / gram
33cl / 2 gram pr. flaske
50cl / 3 gram pr. flaske
75cl / 4,5 gram pr. flaske

Fustage
19 liter / 113 gram

For andre flaskestgrrelser kan I bruge denne beregner. https://www.brewersfriend.com/beer-
priming-calculator/
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